
 

 
Menu de la Saint-Sylvestre 

 

Avec Animation musicale « Dounia N’Rif » jusqu’à 1h 

 
Mise en Bouche 

Velouté de crème de poireau aux moules Bouchot,  

Tuile au Parmesan 

 

Trilogie de Foie Gras de Canard  

(Mi- cuit, aux truffes et façon Nougat),  

Chutney de Mangue,  

Pain à l’Ancienne aux Figues 

 

St Pierre laqué aux agrumes 

Miroir de sauce au Homard 

 
 

Trou Piscénois (Alcool blanc glace citron vert) 

 

Filet de bœuf rôti aux pommes acidulées et son jus au cidre 
Eventail de Carottes multi-couleurs laqué, Mousseline de Vitelotte, Gratin du Nouvel an 

aux truffes 

 

Assiette de jeunes pousses, Roquefort et Noix caramélisées 

 
 

Omelette norvégienne (maison) glace Armagnac et Vanille Bourbon, 
flambée au Cointreau 

 
 

Thé, Café ou Infusion 

 
Coupe de Minuit 


