
 

 
 

Réveillon Dansant de la Saint-Sylvestre 
Menu  

 

104 € par personne (hors boissons) 

 
Cocktail Maison 

 

 
 

Saint- Jacques rôtie sa tuile dentelle et crème de corail d’oursin 
 

 
 

Foie Gras de Canard Poché au Champagne,  
Son Chutney de Rhubarbes, Toast Brioché  

 

 
 

Filet d’Esturgeon et méli-mélo de panais et crosnes 
(caviar d’antan) aux Saveurs d’Agrumes  

 

 
 

Granité fumé au Cognac 
 

 
 

Presse de Filet de Boeuf Mariné, Sauce Morilles,  
Finger de Potimarron aux Châtaignes Torréfiées  

 

 
 

Brie de Melun farci à la truffe sur son lit de roquette et pâte de coing 
 

 
 

Intense Croquant au Chocolat Gianduja  
et Mousse de Lait aux éclats de Fève Tonka 

 

 
 

Café et Mignardises  



 

 
 

Réveillon Dansant de la Saint-Sylvestre 
Menu Enfant 

 

24 € par Enfant (hors boissons) 

 
Entrée 

 

 

Foie Gras de canard et ses toasts briochés 
 
 

Plats 
 
 

Filet d’Esturgeon et courgettes grillées et ses légumes croquants 
 
 

Ou 
 

 

Filet de Bœuf et son Finger de Potimarron sauce Morilles 
 

 

Dessert 
 

 

Intense croquant au Chocolat Gianduja mousse de lait 
 
 
 
 
 
 

 


