
 
 
 

La Distillerie de Pezenas 

 

Notre chef et son équipe vous proposent un menu-carte 

élaboré avec des produits frais, de saison et locaux. 

Une démarche qualitative qui limite parfois les volumes. 

Nous vous remercions de votre compréhension  

si le plat de votre choix n'était plus disponible. 

 

 

 

 

Formule Lunch 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 15,90€ 

 

 
Salade de Légumes du moment 

 

Ou 

Potage du jour 

 
 

******************* 

 
 

Poisson du jour 
 

Ou 

 

Pièce du boucher 
 

 

******************* 

 
Dessert Au choix 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
Nous tenons à votre disposition et sur demande la liste des allergènes  

à déclaration obligatoire présents dans les recettes proposées. 

 

 
 

Nos prix s’entendent T.T.C. en euros, service compris. 



 

 

 

Formule Dîner 
 
 

Plat seul :18 € - Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 25 €- Menu 3 services : 32 € 

Accord Mets/Vins : 15€  

 

Pour commencer… 
 

Faisselle aux Pommes vapeur, chips de Bacon 

et crème légère à la Ciboulette 
Ou 

Foie Gras Mi- cuit façon Nougat, Chutney de Figues violettes 
Ou 

Tarte fine de Légumes d’Automne, Saumon et Gambas 
Ou 

Velouté de Potimarron aux Girolles 

Pour suivre… 

 
 

Cassolette de Lotte et Cabillaud, crème aux Morilles 
Ou 

Filet de Daurade Royale vapeur, sauce Vierge 
Ou 

Suprême de Volaille farci, sauce aux Pleurotes 
Ou 

Souris d’Agneau (400g) cuisson basse température 

et son jus au thym   (sup de 3€) 
Ou 

Noix d’Entrecôte sauce aux cèpes 
 

Pour terminer … 
        Assiette de Fromages 

Ou 

Panna cotta aux Poires et coulis Exotique 
Ou 

          Café gourmand 
Ou 

Moelleux Chocolat, Glace Bulgare et coulis de Caramel beurre salé 
Ou 

             Tarte Orange-Citron revisitée en verrine 

  

 
 

Menu Enfant (midi et soir) 
(jusqu’à 12 ans) 

9€50 
 

Escalope de Cordon Bleu Frites ou Filet de Poisson et son Riz sauvage 

Ou Steak haché Charolais Frites 

& 

Glace deux boules ou Moelleux chocolat ou Salade de Fruits 
& 

Sirop au choix 

 
Nous tenons à votre disposition et sur demande la liste des allergènes  

à déclaration obligatoire présents dans les recettes proposées. 
 

Nos prix s’entendent T.T.C. en euros, service compris. 
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