
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

Commençons :  

 
La Gambas 

Gambas juste raidies à l’huile d’olive, déclinaison autour de la carotte, 

Mangue et salicorne, jus onctueux de bisque à la vanille 
 

Le Chou-fleur 
Velouté Dubarry, suprêmes de citron, croûtons de brioche, 

Chlorophylle de persil, capres et anchois 

 
L’éphémère 

(Entrée réalisée selon l’inspiration du moment) 
 

Pressé de légumes d’hiver, coulis de cresson à la truffe, 
Quelques feuilles de roquettes 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
   Prix nets et service compris 

 

 

 

 

En suivant :  
 

 
Le Végétarien 

Croustillant de champignons à la ricotta, crème d’eryngii, 
Poires et pousses d’épinards à l’huile de noix 

 

Le veau 
Paleron de veau « français » braisé façon Rossini, gratin de blettes au vieux comté, 

Chips de betterave, jus réduit de veau madère-truffe 
 

L’éphémère 
(Plat réalisé selon l’inspiration du moment) 

 

Tronçon de loup rôti à l’huile d’olive, pleurotes et noisettes, 
Purée de panais au beurre brun, palets de cèleri braisés, fumet d’arêtes au citron 

 

 
 

 
Dégustons des fromages d’exception :  

(En Supplément) 

 

Par la Famille Mille à Entressen : 
Chèvre et Brebis de la ferme, « Petit Milou » et son alvéole de miel 

 
 
 

 
 

Concluons : 
 

La brioche 

Pain perdu au rhum, siphon de riz au lait à la vanille, chouchous, 
Caramel beurre salé et opaline caramel 

 
La poire 

Le Paris-Marseille 

Chou farci parfumé à l’anis, diplomate au safran et pastis, fruits confits, 
Tuile fenouil, glace réglisse et gel Aqualanca 

 
 

 

 

 

 

 
    Prix nets et service compris 

 

 

 
 

 

 
 

Le Menu Bistrot 
 

 
Menu 3 Plats 

55 euros 
Entrée, plat et dessert 
(Fromage en supplément) 

 

Menu 2 Plats 
43 euros 

Entrée, Plat ou Plat Dessert 

 
Fromage en supplément 15€ 

 
Un verre de Vin de la Région (14cl) et une eau de dégustation Purezza* inclus 



 
 

 
 

Nous accordons une attention particulière à la création de nos menus afin 
de satisfaire nos clients. Si toutefois vous avez des « intolérances 

particulières » n’hésitez pas à nous en faire part. 

 
La majorité de nos menus contiennent des allergènes. De ce fait, en cas 

d’allergies n’hésitez pas à nous prévenir dès la prise de commande afin de 
vous proposer une alternative. (La liste des allergènes est disponible). 

 
Nous vous invitons par ailleurs à spécifier si vous suivez un 

régime végétarien ou végétalien afin de satisfaire tous les 
gourmands. 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 

 

Notre Menu 


