MENU SAINT SYLVESTRE 2024

210.00%€ ttc par personne

Inclus une demi-bouteille de Champagne par personne

Amuse-Bouche
Langoustine royale juste nacrée, tartare de mangue et d ananas au citron vert,
bisque mousseuse a la coriandre.

Débutons
Conchiglion: farcis artichaut-truffe-foie gras, gratinés au vieux comté,
jus de volaille truffe, sauce poulette.

Poursuivons
Saint-Jacques poélées au boudin notir, chapelure de noix, creme Dubarry,
écume de pomme verte.

Une Pause
Sorbet citron-bastilic arrosé de limoncello.

Continuons
Sole en ballotine farcie d'une duzxelle de champignons, cuite a la vapeur,
Jeunes pousses d épinards, riz noir vénéré, beurre blanc au champagne et caviar.

Prolongeons
Joue de beeuf a la royale, lissé de chataignes, carottes des sables confites a l'orange.

Presque arriveés
Tranche de brie de Meaux aux truffes, quelques feuilles de mache.

Concluons
Douceur autour du marron, de la mandarine et du chocolat 1voire.
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