
Menu Saint Sylvestre 
Garrigae Distillerie de Pézenas 

Avec Animation musicale “Dounia N ’Rif ” jusqu’à 1h

Amuse-bouche

 1ÈRE SYMPHONIE 
Le tout végétal de nos terres (endive, avocat, betterave,

mangue, panais, potimarron) sous plusieurs textures

L’ORGUE 
Grosse raviole de langouste aux pâtes de deux couleurs, jus

réduit, sauce vodka et condiment de farce aux olives
Amellau, pomme granny et céleri boule

LE PIANO
Risotto crémeux à la truf e noire et à la tomme de Savoie

L’ENTRACTE
Sorbet abricot du Roussillon et Carthagène

LA CONTREBASSE
Pavé de bœuf race Aubrac, sauce périgourdine (jus à base de

truffe, porto et foie gras) et crème de topinambours

LE VIOLON
Douceur exotique (purée de mangue, entremets et dacquoise à

la noix de coco)

LE BOUQUET FINAL
Mignardise et coupe de champagne (aux coups de minuit)


