
 

 
Nous tenons à votre disposition et sur demande la liste des allergènes 

à déclaration obligatoire présents dans les recettes proposées. 

Nos prix s’entendent T.T.C. en euros, service compris. 

 

Notre restaurant « Coté Pinède », vous propose une carte épurée, 

laissant place à la créativité de notre Chef. Nous vous proposons de 
découvrir une cuisine entre « Mer et Terre », des épices rares et bien 

d'autres choses encore. 

 

Menu de « l’Esterel » 
Entrée / Plat / Dessert : 43 € 

  

Entrée / Plat ou Plat / Dessert : 35 €  
 

Pour débuter 
(Hors menu 15€) 

 
Tartare de tomates, buratine à la truffe et ses gressins (Végétarien) 

 
Saumon gravelax, espuma à la betterave et citron vert 

 

Nem de chèvre et oignons confits au miel de Provence sur son lit de salade 
gourmande 

 

L’assiette asiatique sashimi de saumon et thon, riz à sushi et sauce soja sucrée 
 

 

Pour continuer 
(Hors menu 25€) 
 

Risotto aux tomates séchées et pesto, chips de parmesan (Végétarien) 

 

Pavé de bœuf sauce au poivre vert ou roquefort, pommes grenailles et tomates 
cerises confites 

 

Filet de canette sauce grenade et passion, patates douce et poivrons au four 

 
Tataki de thon, réduction balsamique et miel, légumes grillés 

 
Dorade entière grillée, sauce vierge, légumes croquants et riz vénéré 

 

 

 Tous nos produits sont « faits Maison » 
 

 



 

 
Nous tenons à votre disposition et sur demande la liste des allergènes 

à déclaration obligatoire présents dans les recettes proposées. 

Nos prix s’entendent T.T.C. en euros, service compris. 

 

Pour terminer 
(Hors menu 10€) 
Nous vous invitons à commander vos desserts en début de repas 

 
Chariot de fromage affinés, mesclun de salade 

 
Coupe de fraicheur avec 3 boules de glaces 
(Parfums au choix) 

 

Cheesecake et son coulis de fruits rouges 

 

Moelleux chocolat au cœur framboise, crème anglaise 
 

Crème brûlée du moment 

 
Box de fruits frais coupés, yaourt glacé 

 

Assiette de Gourmandises selon l’inspiration du Chef 
(Supplément de 2€ servi avec un café ou un thé)   

 
********** 

 

Menu « La pèche à la ligne » 
Disponible uniquement pour les jeunes « Moussaillons », jusqu’à 10 ans inclus. 

 

Plat/Dessert : 10 € 
 
Filet de poisson du moment  

ou 

Pièce de viande du moment 
 

*** 
Coupe de glace (2 boules) 

ou  

Ma petite assiette de Gourmandises  

ou 
Un fruit frais 

 
 

 Tous nos produits sont « faits Maison » 
 
 
 
 


