
La Saint-Valentin s’invite à 
La Table de l’Abbaye, pour une célébration 

de l’amour autour d’un menu mettant 
à l’honneur les saveurs du terroir...

Le samedi 14 février
La Table de l’Abbaye

Garrigae Abbaye de Sainte Croix
Route du Val de Cuech

13300 Salon-de-Provence

resa-abbaye@garrigae.fr
04 90 56 24 55
garrigae.fr

mailto:resa-abbaye@garrigae.fr
tel:+33490562455


Une mise en bouche
Œuf Parfait, siphon au comté vieux & râpé de truffe 

Menu à 95 € par personne

En entrée… 
Saint-Jacques poêlées, velouté de Bardes aux fruits de la
passion, huile de shiso, tuile au gingembre & jeunes pousses

Notre chef vous propose

En poisson… 
Gambas sautées & sa bisque de Homard façon thaï
(citronnelle, combava et pâte de piment)

En viande… 
Ballotine de râble de lapin farcie, légumes & artichauts 
en barigoule

Et enfin pour finir… 
La pomme d’amour en trompe l’œil financier amande,
pommes caramélisées, mousse de pomme & son insert 
de vin chaud en voile d’hibiscus, glace vin chaud & toast 
de pain d’épice
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