RUNCH DE LA
FETE DES MERES

L.e Dimanche 31 mai1 2026

Brunch a partir de 12h

Coté petit-déjeuner ‘
Jus de fruits, café, chocolat, thé,
ceufs brouillés, saucisses grillées,
crépes, pancakes, cakes,
céréales, confitures et fruits coupés

Coté entrées
Salade nicoise, taboulé, salade de riz,
crudités, tomates mozzarellas
et basilic

Coté charcuterie
Jambon blanc, jambon cru, rosette,
saucisson de pays, saucisse fumée
Rillettes, paté en croite, caillette,
andouille de Vire et terrine de
campagne

Coteé poissons
Saumon fumé, crevettes cuites,
langoustines, terrine de poisson,
tarama, pavé de saumon aux saveurs
thailandaises, steak de thon frais, citron

vert et gingembre

Coté viandes
Ro6ti de porc caramélisé au miel,
rougail saucisse et poulet roti du
dimanche

Coté garnitures
Pates, riz, légumes du soleil et
pommes de terre grenailles

Coté desserts
Farandole de fruit frais, mousse au
chocolat, panna cotta, tartes aux fruits,
flan patissier, tarte tropézienne,
macarons et mignardises

g

Restaurant Coté Pinede
805 Boulevard Darby
83700 Saint-Raphaél

Adulte - 59 €
Enfant (de 4 a 12 ans) - 25 €

Prix nets en euros, service compris. Liste des allergénes et origine des viandes disponibles sur demande.
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