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RESTAURANT 
LE BASTION

Célébrons les produits du terroir 
et l’art de bien manger, sans se rationner. Découvrez

une cuisine authentique signée Christine Doury.

Restaurant Le Bastion
Hôtel Garrigae Caserne de Briançon

42, Avenue René Froger
05100 Briançon - France

E-mail : rest-caserne@garrigae.fr
Tél. : +33 (0)4 65 03 11 10
garrigae.fr



LES ENTRÉES

mozzarella burrata, pesto et huile de basilic, feuilleté aux graines 
de sésame prune umeboshi

Belles tomates en couleur 16€

salade, chou rouge, chou vert, carottes, cacahuètes, graines 
de sésame, nems, gyozas aux légumes, poulet pané ou saumon
gravlax, nouilles de riz

Salade Bobun saumon ou poulet Grande : 20€ | Petite : 12€

RESTAURANT 
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Mousse de poivrons rouges 14€

sablés aux olives taggiasche et crème de chèvre parfumée au thym,
salade folle

salade, tomates, oignons rouges, courgettes, artichauts, tourtons
de pommes de terre, ravioles du Champsaur, jambon de pays

 Salade du Bastion Grande : 20€ | Petite : 12€

LES SALADES | PLATS

LES PLATS

Escalope d'aubergines panées à la milanaise 16€

Pièce du boucher 28€

28€Poisson du jour

sauce aux trois poivres, pommes de terre fondantes, 
poêlée de légumes de saison

selon arrivage, sauce à définir, risotto et légumes de saison 

orecchiette et sauce tomate



LES FROMAGES
Assiette de fromages assortis 

11€

RESTAURANT 
LE BASTION

MENU ENFANT
Filet de poulet ou Filet de poisson ou 
Steak haché façon bouchère

15€

servi avec l’accompagnement de saison

+ dessert + sirop à l’eau

FORMULE DÉJEUNER DU LUNDI AU VENDREDI

26€

SUGGESTION DU JOUR prix selon marché

PLAT + DESSERT + CAFÉ
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jusqu’à 12 ans

Prix nets en euros, service compris. Liste des allergènes 
et origine des viandes disponibles sur demande.
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Finger cacahuètes
Dacquoise amande, croustillant cacahuète, sauce
caramel au beurre salé, crème légère à la vanille de
Madagascar, glaçage rocher cacahuète

Tartelette onctueuse citron vert et basilic
Pâte sucrée, crémeux citron jaune, gel citron vert
basilic et huile d’olive, ganache montée citron vert

Carrément chocolaté (sans gluten)
Biscuit cacao sans farine, croustillant riz soufflé
chocolat noisette, crémeux praliné noisette,
mousse au chocolat noir du Mexique 66%, ganache
montée chocolat 

10€

Les pâtisseries “maison” | Façon boutique
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9€

9€

Restaurant Le Bastion
Hôtel Garrigae Caserne de Briançon

42, Avenue René Froger
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