Menu Déjeuner estival

Notre formule servie exclusivement au déjeuner

ENTREES

@- Aubergine rotie marinée
Boulgour a la tomate crue, tahini citron

@. Panisses de pois chiches tiedes
Salade craquante de chou-rave, raisin chasselas et fenouil

PLATS

Supréme de volaille cuisson basse température
sauge et genievre, créeme de mais doux et grains de mais grillés,
piments de Padron

Maquereau confit a I'huile
créme de betterave rotie au kéfir, sarrasin grillé,
feuille d’oseille

DESSERTS

Dessert du jour

2 boules de glace & chantilly

Prix nets et service compris

Menu 3 plats 35 €

Entrée - plat - dessert

Menu 2 plats * 28 €

Entrée - plat ou Plat - dessert

Plat principal “a la carte” « 22 €

Plat » 18 €

Les deux entrées du menu en format plat
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